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Vitigno Petit Verdot.

Regione di coltivazione Toscana, a pochi chilometri 
dal mare, sulle colline di Fonteblanda, vicino alla 
città di Grosseto.

Vigneto Questa esclusiva parcella di 1,4 ettari si 
trova in un paesaggio collinare con orientamento 
sud-nord, confinante con una fila di alberi e un 
fiume. Il suolo è composto per il 65% da sabbia 
e per il 20% da argilla, garantendo un’eccellente 
ritenzione idrica che mantiene le viti ben idratate 
anche nelle estati più calde. Il microclima più fresco, 
circa 3 gradi inferiore rispetto alle zone più calde, 
dona eleganza al vino. Modellato da antichi mari 
e attività vulcanica, l‘appezzamento conferisce al 
vino una struttura complessa e la sua freschezza 
minerale.

Resa per ettaro 20 hl 

Vendemmia Solo le migliori uve vengono raccolte 
a mano sul lato ombreggiato del filare, a basse 
temperature e con particolare cura.

Vinificazione La fermentazione in acciaio preserva 
gli aromi fruttati e mantiene la freschezza delle uve. 
Dopo la fermentazione malolattica, i vini maturano 
per circa 12 mesi in barriques francesi leggermente 
tostate. Dopo l‘imbottigliamento, affinano per circa 
36 mesi prima di raggiungere la loro maturità 
ottimale per il consumo.

Caratteristiche Rosso rubino intenso con aromi di 
prugna, violetta, legno di cedro, ribes nero, mora e 
liquirizia. Tannini vellutati e acidità vivace esaltano 
i sapori intensi di ribes nero e mora. Il finale rivela 
pepe nero, liquirizia, cioccolato fondente e un tocco 
di cacao. Armonico e persistente con tannini fini e 
un corpo equilibrato che invita a un altro sorso.

Abbinamenti In un decanter, questo vino si abbina 
perfettamente a risotto al tartufo, tonno alla griglia o 
carré di agnello.

L‘origine del nome "Atunis" è la versione etrusca 
di Adone, simbolo di bellezza, fertilità e rinascita – 
un’espressione di energia vitale nel vino.

DATI ANALITICI MEDI*

Alcool
14,5 %

Residuo zuccherino
0,9 g/l

Acidità
5,1 g/l

Estratto
32 g/l

Servizio
16°-18°C

Potenziale di 
invecchiamento
10 anni e più
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*Le informazioni possono variare in base all’annata
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